MARMITES - MARMITE A CHAUFFE DIRECTE 60 L.

CHARVET |
*54’//:

Pro 900

Résumeé

CUVE RECTANGULAIRE

Code:
V02521

Energie: Désignation :

ELEC

Dimensions (L x P x H) :
425 x 900 x 900 mm
Puissance : 9 kW (elec)
Tension/P.électrique : 3~400V+N+T /9

Descriptif de U'appareil Poids :

1/2E1MF60CD

Descriptif général

Chassis :

Chassis porteur en acier inox 18-10,
épaisseur 15 a 30/10, assemblé par
soudures électriques haute intensité et
décrochement arriére inférieur pour
passage des cables et tubes d‘alimen-
tation.

Dessus :

Dessus (encadrement) en inox 18-10,
épaisseur 30/10, avec bord tombé

avant de 55 mm et contrepli. Marmite :
Pied : . cuve rectangulaire capacité 60 litres :
Pieds hauteur 200 mm, en tube acier . cuve chaudronnée en acier inox épaisseur 20/10, fond de cuve en inox 316L et virole eninox 18-10, a

inox 18-10. diameétre 60 mm avec em- angles verticaux et horizontaux arrondis, fond penté
’

bases réglables (0/+30).

. crépine amovible en acier inox 18-10
. robinet de vidange en bronze chromé en facade avec poignée rabattable

Débit Gaz Nat G20/20 : . couvercle en acier inox 18-10 épaisseur 15/10 avec charniére a ressort(s) inox pour maintien "ouvert",
et levier de manoeuvre en tube inox avec poignée isolante
Chauffage :
Débit Gaz Propane G31/37 : . chassis de resistances, puissance 9 kW, tension 3~400V+N+T

. pilotage par doseur d'energie ( 0 - 100% ) avec position arret - voyant de signalisations

OPTIONS CODE
Cuve compléte en acier inox 316L pour aliments acides et/ou salins V01433
Télécommande 24 V contacteur(s) non fourni(s) V00878
Bornier raccordement optimiseur pour gestion énergie V02427
Couvercle équilibré toutes positions V01177
Dos inox monté en usine dos fixe de L : 415/840 x H : 645 mm V01181
Mélangeur ef/ec @ 15x21 bec mobile: 360° V00561
Mélangeur ef/ec @ 15x21 bec mobile: 180° V01651
Percement pour robinetterie fournie et posée par vos soins V01292

ACCESSOIRES CODE

Plinthe inox clipsée sur pieds hauteur 170 mm pour pieds standards V01186
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LES AUTHENTIQUES DE LA CUISSON

00S
0.8

=
=
a2
<
T
O

®LO3E UOKAUWD
Bunpuigian ayasiyyala
IIRET ETETE]
2D1493]3 UDKAUUED

[03)

058
Gx e H
H
—

dave

ssuopdo  &beljue jme / puondo f suondo = (&)
ww oot 0- |

sshjypsuesed TiXclL @ A.—.v - .

uogIauuoo sef

i rixel o) - [@

@ eylalap e| e 0 eplainbzi e[ B | S]Ydal Euowf:n‘“—. E+|_|+Z+>8.V.mwl

w6110 Ya| / apoip e No ayaned e

N

sefi uoxaum N

058 — 05!

CHARVET
1170 rue principale - BP3 - 38850 Charavines - FRANCE

Tél: +33 (0)4 76 06 64 22 - info@charvet.fr
www.charvet.fr

ﬁ [ Blin [l o BRI Tube





